


Mía pizzería es el resultado de un sueño
construido y plasmado en una verdadera
pizza artesanal conservando la naturaleza
de una pizza italiana y acompañada de
una técnica Argentina que llevan al horno
nuestro modelo de pizza al molde!

La apertura se realizó el 22 de
Noviembre de 2018 en el emblemático
Barrio San Antonio, conocido como uno de
los más antiguos de cali y como
patrimonio cultural de nuestra ciudad.

Hoy tú haces parte de ese sueño
construido probando la calidad y
equilibrio de los ingredientes en nuestros
platos, disfrutando de un ambiente ideal y
acogedor.

¡Bienvenidos!



ENEntrance

•DITO FORMAGGIO:

Queso mozzarella apanado y llevado al horno, acompañado de nuestra  salsa 
bruciata y salsa de moras al balsámico.

Mozzarella cheese baked with bruciata and blackberrie sauce

•FONDUE POMODORO:

Trozos de tomate fundidos en queso mozzarrella

Tomatoes melted in mozarella cheese

•FONDUE FUNGHI:

Champiñones fundidos en queso mozzarella y queso azul

Mushrooms melted in mozzarella and blue cheese

•BERENJENAS A LA PARMESANA:

Berenjenas apanadas con pasta pomodoro y fundidas en queso mozzarella y 
queso parmesano

Breaded auberge with pomodoro paste and melted in mozzarella and parmesan

cheese

$20.000

$18.000

$20.000

Entradas

$18.000





Ensaladas
Salads

•INSALATA DAL GIARDINO D I ALDA:

Variedad de lechugas, mozzarella, champiñones, berenjenas, cebolla
caramelizada, tomate, pimentón escalivado, espinaca, rugula y salsa bruciata,
acompañado con pan de la casa

Variety of lettuce, mozzarella cheese, mushroom, eggplant, caramelized onions,
tomato, paprika, spinach, arugula and bruciata sauce accompanied by the house
bread

•INSALATA D I POLLO PESTO:

Variedad de lechugas, queso mozzarella, pollo grillé, tomate, albahaca y salsa 
pesto, acompañado con pan de la casa

Variety of lettuce, mozarella cheese, grilled chicken, tomato, basil and pesto sauce
accompanied by the house bread

•INSALATA D I CARNE:

Variedad de lechugas, queso mozzarella, costillitas, tocineta, piña, maicitos y 
reducción de balsámico, acompañado con pan de la casa

Variety of lettuce, mozzarella cheese, ribs, bacon, pinapple, sweet corn and balsamic
accompanied by the house bread

$24.000

$27.000

$27.000





Fundidos
Melted Plates

•FONDUE DAL GIARDINO:

Queso mozzarella, queso parmesano, berenjenas, pimentón escalivado, espinaca,
calabacín, champiñones, tomate, pimienta y pasta pomodoro, acompañado con
pan de la casa

Mozzarella cheese, parmesan cheese, eggplant, papprika, spinach, zucchini, mushrooms,
tomato, papprika, and pomodoro paste accompanied by the house bread

•FONDUE D I CARNE:

Queso mozzarella, queso parmesano, tocineta, chorizo, champiñones, 
tomate, pimienta, acompañado con pan de la casa

Mozzarella cheese, parmesan cheese, bacon, sausage, mushrooms, tomato and pepper
accompanied by the house bread

•FONDUE D I POLLO:

$24.000

$26.000

$26.000

$26.000

Queso mozzarella, queso parmesano, pollo grillé, champiñones, cebolla
caramelizada, pimienta, rugula y salsa carbonara, acompañado con pan de la
casa

Mozzarella cheese, parmesan cheese, grilled chicken,mushrooms, caramelized 
pepper, arugula and carbonara sauce accompanied by the house bread

•FONDUE TROPICALE:

onions,

Queso mozzarella, queso parmesano, carne desmechada, tocineta, plátano
guayabo, tomate, maicitos y pasta pomodoro, acompañado con pan de la casa

Mozzarella cheese, parmesan cheese, shredded meat, bacon, sweet plantain, tomato, 
sweet corn and pomodoro paste accompanied by the house bread





Burger House
Hamburguesas

•HAMBURGUESA (res, pollo o vegetariana):

Pan de la casa con la proteína seleccionada acompañado de lechuga, 
tomate, cebolla caramelizada, con en queso cheddar y mozzarella.

House bread with the selected protein accompanied by lettuce, tomate, caramelized
onion, all melted in mozzarella and american cheese

•HAMBURGUESA DE LA C A S A (res, pollo o vegetariana):

Pan de la casa con doble proteína seleccionada acompañado de lechuga,
tomate, cebolla caramelizada, todo fundido por fuera en queso cheddar
y mozzarella. Con papas a la francesa

House bread with double the selected protein accompanied by lettuce,
tomate, caramelized onion, all melted in mozzarella and american cheese
with French fries

$27.000

$30.000





Lasagnes
Lasañas

•LASAGNE:

Queso mozzarella, queso parmesano, lonjas de pasta, acompañado 
con pan de la casa.
• Opción 1: Pollo con salsa carbonara con tocineta;
• Opción 2: Carne a la bolognesa;
• Opción 3: Mixta.

Mozzarella cheese, parmesan, pasta slices, 1. Chicken with carbonara sauce with 
bacon; 2. Meat Bolognese; 3. Mixed, accompanied by the house bread

•LASAGNE DAL GIARDINO:

Queso mozzarella, queso parmesano, berenjenas, pimentón escalivado,
calabacín, champiñones, tomate, y pasta pomodoro, acompañado con
pan de la casa.

Mozzarella cheese, parmesan cheese, eggplant, papprika, zucchini, mushrooms, 
tomato, and pomodoro paste. Accompanied by the house bread.

$29.000

$27.000



FUS ILLI D AL  

GIARDINO



Pastas
Pasta

•FUSILLI DAL GIARDINO:

Pasta Fusilli, queso de búfala, champiñones, calabacín, berenjena, cebolla 
caramelizada, pimenton escalivado y espinaca, acompañado con pan de la casa.

Fusilli pasta, Bufala cheese, mushrooms, zucchini, eggplant, caramelized onions, 
papprika, spinach accompanied by the house bread.

•FUSILLI DI POLLO:

Pasta Fusilli, queso parmesano, pollo grillé, calabacín y salsa pesto, acompañado con 
pan de la casa.

Fusilli pasta, parmesan cheese, grilled chicken, zucchini and pesto sauce accompanied by 
the huse bread.

•FETTUCCINE D I POLPETTONE:

Pasta Fettuccine, queso parmesano, carne a la bolognesa, pasta pomodoro,
acompañado con pan de la casa.

Fetuccine pasta, parmesan cheese, bolognese meat and pomodoro paste accompanied by 
the house bread.

•FETTUCCINE D I CARBONARA:

Pasta Fettuccine, queso parmesano, pollo grillé, salsa carbonara, acompañado con 
pan de la casa.

Fettucine pasta, parmesan cheese, grilled chicken and carbonara sauce accompanied by
the house bread.

$28.000

$30.000

$30.000

$30.000





Pizzas Personal
Personal

Familiar
FamilyPIZZA

• PANTALON: Escoge cualquier sabor por $32.000

•PIZZA MARGHERITA:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, tomate y 
albahaca.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, tomato and basil.

•PIZZA HONOLULU:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, jamón  
ahumado y piña

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, smoked ham and 
pineapple

•PIZZA SAMBA:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, tocineta y platano 
guayabo.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, bacon and sweet 
plantain.

•PIZZA POLLO E FUNGHI:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, pollo grille y 
champiñones.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, grilled chicken and
mushrooms.

$29.000 $54.000

$29.000 $54.000

$29.000 $54.000

$30.000 $55.000





$33.000 $58.000

$33.000 $58.000

$33.000 $58.000

$33.000 $58.000

Pizzas
PIZZA

•PIZZA MÍA:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, queso
parmesano,costillitas, tocineta,moras al balsámico y salsabruciata.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, parmesan 
cheese, ribs, bacon, blackberries and bruciata sauce.

•PIZZA TROPICALE:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, chorizo picante, 
carne desmechada, tocineta, maicitos y plátano guayabo.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, spicy sausage, 
shredded meat, bacon, sweet corn and sweet plantain.

•PIZZA D I MAN ZO AL FORMAGIO:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, queso  
parmesano, roast beef, cebolla caramelizada, champiñones y rugula.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, parmesan cheese,
roast beef, caramelized onions, mushrooms and arugula.

•PIZZA DAL GIARDINO:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, jamón serrano, 
champiñones, tomate,albahaca y rugula.

Traditional dough, mozzarella cheese, serrano ham, mushrooms, tomato, basil 
and arugula.

Personal
Personal

Familiar
Family





$33.000 $58.000

$29.000 $54.000

$33.000 $58.000

Pizzas
PIZZA

•PIZZA CAPRICCIOSA:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, queso de 
búfala, jamón ahumado, costillitas, piña y albahaca.

Traditional dough, pomodoro paste, mozarella cheese, bufala cheese, 
smoked ham, ribs, pineapple and basil.

•PIZZA VEGETARIANA:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, champiñones,
be.renjenas, cebolla caramelizada, pimneton en conserva, espinaca y
calabacin.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, mushrooms, eggplant, 
caramelizedonions,cannedpapprika,spinachandzucchini.

•PIZZA PEPPERONIZIA:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, queso de
parmesanoy extra pepperoni.
Traditional dough, pomodoro paste, mozarella cheese, parmesan

cheese and extra pepperoni.

Personal
Personal

Familiar
Family



$33.000 $58.000

$33.000 $58.000

$33.000

$33.000

$58.000

$58.000

Pizzas
PIZZA

•PIZZA MEXICANA:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, carne 
desmechada, frijol refrito, jalapeños, lechuga, pico de gallo y maíz.
Traditional dough, pomodoro pasta, mozzarella cheese, shredded
meat, refried beans, jalapenos, lettuce, pico de gallo and corn

•PIZZA DI CARNE:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, carne molida, 
chorizo tradicional, tocineta, cebolla caramelizada. Traditional dough,

pomodoro paste, mozzarella cheese, ground beef, traditional sausage, 
bacon and caramelizedonions.

•PIZZA MELA CARAMELLATA:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, roastbeef
manzana verde caramelizada y rugula.
Traditional dough, pomodoro paste, mozarella, caramelized green

apple and arugula.

•PIZZA QUATTRO FORMAGIO:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, queso
cheddar, queso azul, queso parmesano.
Traditional dough, pomodoro paste, mozarella cheese, cheddar
cheese, blue cheese, parmesan cheese.

Personal
Personal

Familiar
Family





Personal
Personal

$33.000

$18.000

$33.000

Pizzas
PIZZA

•PIZZA DIAVOLA:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, queso azul, 
roast beef,pepperoni, chorizopicante, tomatey albahaca.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, blue cheese, 
roast beef, pepperoni, spicy sausage, tomato and basil.

•PIZZA POLPETTONE:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, carne a la
bolognesa, chorizo, cebolla caramelizada y pimentón escalivado.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, bolognese meat, 
sausage, cara- melized onions and papprika

Dolce
Sweet

•PIZZA DOLCE LATTE:

Masa Tradicional, pasta pomodoro, queso mozzarella, arequipe y 
moras en balsámico.

Traditional dough, pomodoro paste, mozzarella cheese, arequipe and 
blackberries.

•POSTRE DE LA C A S A / M Í AS HOUSE DESSERT:

•P O RC I Ó N DE TORTA / CAKE SLICE:

Familiar
Family

$58.000

$58.000

$16.000

$7.000



$32.000

$32.000

Panouzzo

•PANOUZZO DI CARNES:

Sanduche de masa Tradicional de pizza, pasta pomodoro,
queso mozzarella, carne molida, chorizo tradicional, tocineta, 
cebolla caramelizada, tomate confitado en conserva, lechuga, salsa 
brucciata.

Traditional pizza dough sandwich, pomodoro pasta, mozzarella 
cheese, ground beef,traditional chorizo, bacon, caramelized onion,
preserved tomato confit, lettuce, brucciata sauce.

•PANOUZZO DI POLLO:

Sanduche de masa Tradicional de pizza, pasta pomodoro,
queso mozzarella, pollo, cebolla caramelizada, champiñones, 
lechuga salsa carbonara.

Traditional pizza dough sandwich, pomodoro pasta, mozzarella 
cheese, chicken, caramelized onion, mushrooms, lettuce, carbonara 
sauce.



Bebidas Jugos
Juices
•Jugo de Fresa
Strawberrie juice ………………………………….................….. $9.000

•Jugo de Lulo
Lulo juice …………………………………................................… $9.000

•Jugo de Mango
Mango juice ………………………………........….................…. $9.000

•Jugo de Maracuya
Passion fruit juice ………………………………...................….. $9.000

•Jugo de Mora
Blackberrie juice ……………...………........….................….. $9.000

•Jugo de Uva
Grape juice ………………………………........…....................… $9.000

•Jugo de Frutos Amarillos
Yellow Fruits juice ……………………........….................….. $10.000

•Jugo de Frutos Rojos
Red Fruits juice ………………………………...….................…. $10.000

•Limonada Natural
Natural Lemonade ………………………...….................….. $8.000

•Limonada con Albahaca
Basil Lemonade ………………………………........…..........…. $9.000

•Limonada de Cereza
Cherry Lemonade ……………………………….................….. $9.000

•Limonada de Coco
Coconut Lemonade ……………………………….............…… $10.000

Drinks

Gaseosas
Sodas

•Coca Cola
•Coca Cola Zero
•Coca Cola Light
•Sprite
•Premio
•Quatro
•Soda
•Ginger Ale
•Coca Cola 1.5 Lt

Te
Tea

•Tea Durazno –Peach Tea

•Tea Limon - Lemon Tea

$5.500

$10.000

$5.500

Agua
Water

•Agua – Mineral Water

•Agua Gas – Sparkling Water

$5.500



Cervezas

$14.000

$60.000

Beers

•Club Colombia Dorada ........…............……….. $8.000

•Club Colombia Negra ………….................... .…. $8.000

•Club Colombia Roja ……………………......……….  $8.000

•Aguila Light ……………………........…....................... $8.000

•Corona ………………………….…........….................……….. $12.000

•Stella Artois ……………………………........….................. . $12.000

•Vaso Michelado/ Michelado Glass …........…..$2.000

Vino
Wine
•Copa de Vino tinto
Red wine glass

•Botella de Vino tinto
Red wine bottle

Cafe
Coffee

•Expreso

•Americano

•Capuccino

•Café con leche

•Macchiato

•Flat white

$4.000

$5.000

$8.000

$8.000

$6.000

$7.000



SodasItalianas

ItalianSoda

•Frutos Amarillos…….. $15.000
Yellow Fruits

•Frutos Rojos…………. $15.000
Red Fruits
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